
Vendanges en Sancerrois.

BAL ADE A PIEDPays Fort et Sancerrois BALADE À PIED

VERDIGNY

LA BOUCLE
DE CHAVIGNOL
Que de vignes… Un itinéraire

vallonné qui se fraye un chemin 
au cœur du vignoble. 

Indissociables, la dégustation du vin
et celle du crottin de Chavignol
imposent une halte gourmande 

en cours de route.

DURÉE
3 h 00 

LONGUEUR
11 km

BALISAGE
jalons “Le Cher Pas à Pas”

ALTITUDES
▼ 250 m  ▲ 350 m

ATTENTION
prudence sur les portions
routières.

RENSEIGNEMENTS 
Office de Tourisme

de Sancerre
Nouvelle-Place

18300 Sancerre
02 48 54 08 21

www.ville-sancerre.fr

À VOIR ALENTOUR
Village, musée du Vigneron

à Verdigny.
Vignoble du Sancerrois.

Sancerre. Saint-Satur.
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Paris Musée du Vigneron de Verdigny.

Code de bonne conduite 
du randonneur
■ Restez sur les sentiers balisés, respectez les propriétés

privées, les cultures, le milieu naturel, la flore et la faune
■ N’abandonnez pas de détritus
■ N’allumez pas de feu et ne jetez pas vos cigarettes
■ Tenez votre chien en laisse et ne vous approchez pas 

des animaux en pâture
■ Refermez bien les clôtures derrière vous
■ Emmenez de l’eau et ne buvez pas celle des ruisseaux 

ou des fontaines
■ Avant de partir, renseignez-vous sur les périodes 

de chasse et consultez la météo
■ Ne surestimez pas vos capacités ni celles de vos enfants :

tenez compte de la longueur et de la difficulté des itinéraires
■ Par respect pour les autres, soyez discrets 

et évitez les stationnements gênants
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Coordonnées GPS au départ
Latitude 47° 20’ 54,04”
Longitude 2° 48’ 29,81”
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Circuit extrait du
guide départemental

de randonnée Le Cher,
qui présente 46 bala-

des à pied et 4 à VTT.

Prix : 1,00 €
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ACCÈS AU DÉPART : à Ver-
digny, entrer par la D 134 et se
garer juste après le cimetière, le
long du terrain de sport.

Du cimetière, prendre la
deuxième rue à gauche, puis à
droite après l’église. Couper la
D 134 et poursuivre en face.

Dans un virage, au niveau de
la croix, quitter la départementale
et poursuivre en face sur une piste ;
continuer jusqu’à Chavignol.

Du village, emprunter à
droite la départementale, puis la
deuxième route à gauche, et de
nouveau à gauche en vue de
l’église. Poursuivre sur le che-

min ; au niveau d’un réservoir,
laisser un large chemin à gauche,
parcourir 30 m et prendre à gau-
che un petit chemin.

Au carrefour avec un autre
chemin, poursuivre en face et
prendre le troisième chemin à
droite. Ignorer un chemin venant
de droite, puis plus loin, tourner
à droite. Arrivé à une route,
prendre à gauche, puis virer à
droite par deux fois.

Quitter la route dans le vira-
ge suivant à droite, pour suivre
en face un petit chemin. Laisser
un chemin partir à droite, puis à
la fourche, prendre à droite.
Longer des vignes, virer à gauche
au carrefour suivant, puis de
nouveau à gauche.

Au carrefour suivant, prendre
en face et poursuivre jusqu’à la
route.

La couper, continuer en face
sur un chemin à flanc de coteau
et rejoindre la route. La suivre à
droite, puis à la croix, prendre à
gauche vers Verdigny. Au carre-
four, aller en face, tourner à gau-
che, puis à droite vers l’église et
le cimetière.
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La vigne tapisse chaque flanc de coteau et nous
sommes entourés de villages de vignerons. 
Ici, tout semble graviter autour du fameux cru
qui aurait fait dire à Henri IV que « si tous les
gens du royaume y goûtaient, il n’y aurait plus
de guerres de Religion ». Jusqu’au célèbre petit
fromage de chèvre rond, dit le « crottin de
Chavignol », qui ne mérite son appellation que
s’il est affiné sur un lit de marc de Sancerre. 
Hautement prisé des gastronomes, il se déguste
à diverses étapes de sa maturation : mi-sec,
bleuté, bleu et, enfin, très sec ou « repassé »
(sec à l’extérieur, moelleux au cœur). 
C’est dire à quel point, pour un palais averti,
chaque nuance compte !

CIRCUIT 11 - Carte IGN n° 2422 ©IGN Paris 2006, autorisation n° 50-1689

© Textes Maryline Gatepaille

L’aire d’appellation 
du Sancerre couvre
aujourd’hui 2 500 hectares 
sur 14 communes.
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